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Moacasa
aggiungi ai preferiti

Data: da 26/10/24 a 03/111/24

ORARIO

Dal 26 ottobre al 3 novembre
Sabato e domenica + venerdi 1 novembre: dalle ore 10:00 alle ore 20:00
Altri giorni: dalle ore 15:00 alle ore 20:00

INFORMAZIONI

Sabato e domenica + venerdi 1 novembre ingresso a € 10.00
Modalita di partecipazione: Ingresso libero

CONTATTI
Telefono: 06 72900200/201
Sito web: www.moacasa.com

DESCRIZIONE

L'evoluzione storica degli usi e del design dell'ambiente cucina, dal rapporto primordiale dell'uoma con il fuoco fino allo sviluppo delle pit moderne compasizioni e dei materiali innovativi. Torna in autunno, alla Fiera di
Roma, 'appuntamento con Moacasa, la mostra di arredo e design che porta nel calendario fieristico, dal 26 ottobre al 3 novembre, idee e novita per rinnovare e ristrutturare spazi interni ed esterni dell'abitare. La
manifestazione, organizzata da MOA Societa Cooperativa, propone per nove giorni le soluzioni delle migliori aziende del settore per ogni ambiente della casa — dal living alla zona notte, passando per infissi, outdoor e
un‘area dedicata ai prodotti artigianali — con uno speciale focus, per la sua 49a edizione, al mondo cucina raccontato a 360°.

Evento nell'evento di Moacasa 2024 é un'esposizione dedicata alla storia e all'evoluzione della preparazione dei e dell'ambiente ad essa collegata: da quando I'uomo ha imparato a scottare sul fuoco la carne, il
processo di cottura e organizzazione dei pasti & entrato a far parte della vita quotidiana portando la cucina a divenire una delle zone fondamentali e pid significative dell'abitazione. Col passare del tempo e il trasformarsi
delle esigenze, quest'area & molto cambiata ma & sempre stata fulcro della casa e delle aftivita quotidiane della famiglia. Prima con il focolare, che si configurd fin da subito come luogo di riunione e polo delle attivita
domestiche, e poi con la nascita dell'ambiente cucina. In mostra, su un'area di 300 mq voluta e promossa dai soci di MOA Societa Cooperativa, saranno descritte le sostanziali modifiche che il locale ha subito per
quanto riguarda la struttura, il suo arredo, le sue attrezzature, la sua collocazione e la sua importanza all'inteno dell'abitare, un'evoluzione influenzata anche da fattori culturali che, nei suoi cambiament, offre uno
spaccato sul quadro sterico-sociale di riferimento.

Sempre dedicati al mondo cucina, eltre al percorse espositivo, in programma a Moacasa 2024 presentazioni di materiali innovativi e workshop con esperti del settore, per analizzare I'ambiente in tutte le sue declinazioni,
dall'architettura al design pid innovativo, dalla filosofia fino all'aspetto culinario. In collaborazione con il corpo docente e gli alunni dell'lstituto Alberghiero Paolo Baffi di Fiumicino verranno sviluppate tematiche sulle
infinite varianti del Food and Hespitality, dalle culture gastronomiche del mondo alle contaminazioni, unende e confrontando tradizicne e fusion.

Non solo cucina a Moacasa 2024. La manifestazione propone tante soluzioni per rinnovare e ristrutturare tutto 'abitare, spazi interni ed esterni, con un concept espositive che conduce il visitatore in un viaggio nel
design, lungo un percorso libero tra gli stand dei circa 200 espositori presenti, stimelande interesse, attenzione e gusto, attraverso contaminazioni estetiche continue. Il format di Moacasa fa dialogare con intelligenza, al
suo interno, industria e artigianato di alto livello, classico e design, promuovendo i marchi pit significativi del Made in Italy. | visitatori della 49a edizione potranno lasciarsi ispirare dalle migliori aziende del settore
provenienti dalle diverse regioni d'ltalia oltre a scoprire I'artigianato di alta qualita che rappresenta maestria e tradizione del territorio, negli stand di Regione Lazio, Camera di Commercio di Roma e CNA.
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